FEUDO ARANCIO
Nero d‘Avola
Sicilia IGP
Lang - reif-fruchtig - kraftig

Herkunft Italien, Sizilien, Sambuca di Sicilia
Rebsorte Nero d'Avola
Produzent Feudo Arancio, Sambuca di Sicilia

www.feudoarancio.it

Ausbau 10 Mte. im Barrique ausgebaut, an-
schliessend Reifung in der Flasche

Uber den Wein Rund um den Stausee Lago Arancio
wachsen die Reben. Perfekte Rebbo-
den, gepaart mit einem optimalen Mik-
roklima, schaffen fUr die Pflanzen ideale
Wachstumsbedingungen. Der Name
Nero d'Avola weist auf die Stadt Avola
in der Provinz Siracusa hin. Die Rebsorte
ist ein Star unter den ,,Autochthonen*
des Sudens. Im Qualitats - Rebbau bringt
sie hervorragende Weine hervor. Sie sind
dunkel, kraftig, alkoholreich und eignen
sich optimal fUr den Barrique-Ausbau.
Die Weinmacher von Feudo Arancio
figen die unterschiedlichen Weine der
verschiedenen Lagen zu einem ausser-
gewdhnlichen Genusserlebnis zusam-
men. Mit Hilfe der Verkostung ergrindet
sie die verschiedenen Elemente des
Weins. Die hohe Kunst der Oenologie ist,
aus den verschiedenen Barriques einen
neuen Wein zu assemblieren.

NERO D’AVOLA

Jahrgang 2015
Alkohol 13.0 % vol.
Verschlusstyp DIAM (aus Naturkorkgranulat hergestellter Stopfen)
e Genussreife ab 2016 Degustation: 12.07.2016
Wl Trinktemperatur  16-18°C Erhdaltlich in
Passt zu Wildfleischvégel mit Dérrzwetschgen, /5 cl
klassischen Schmorgerichten
Farb Dichtes Rubinrot mit mittleren, violet-
Alrlomoﬁk arbe ten Reflexen,
Reif-fruchtiges Bukett, schéne Wirze,
Harmonie SUsse Aromatik feine, rostige Ausbauaromen, Lakritz,
Intensitét Kaffee und Kakao, ein erdig-mine-
ralischer Hauch, im Finale vegetale,
sortentypische Note
Nachhal Sdure Sehr langer Auftakt, verfGhrerische,
Kéroer sUss wirkende Frucht, kr&ftig im
P Gaumen, kompottartige Aromen, die
Korper Gerbstoff lange nachhallen
Qualitat Eine Uberraschende Verbindung mit
pikanter, asiatischer Kiche




