FARNESE

EDIZIONE Selected Barrels
Cinque Autoctont VDT

Einmalig - vielschichtig - gehaltvoll

Herkunft Italien, Abruzzen

Rebsorte Montepulciano d*Abruzzo, Primitivo,
Sangiovese, Negroamaro, Malvasia
Rossa

Produzent Farnese Vini S.r.L., Orfona / Chieti

www.farnesevini.it

Ausbau Ausbau wéhrend 18 Mte. im Barrique
aus franzdsischer und amerikanischer
Eiche, anschliessend Reifung in der Fla-
sche, unfiltriert

Uber den Wein  Eine besondere Trouvaille ist schon die
Assemblage Edizione ,,Cinque Autoc-
toni*. Der Staroenologe und Kreateur
dieses Weins, Filippo Baccalaro, ging
in seinem Streben nach Perfektion mit _
dem Edizione Selected Barrels noch ——
einen Schritt weiter. Er schuf als Kronung F.E.I.ZJRISEF
seiner Laufbahn diese auserlesene Cu-
vée. Die Weine unterliegen einer stren-
gen Selektion. Nur die besten Barriques
des Edizione-Kellers werden in diesem

FANTINI
Wein verwoben. Er ist dicht, extrakireich, S

kraftvoll und bringt das Terroir perfekt
zum Ausdruck.

Alkohol 14.0 % vol.
Verschlusstyp DIAM
Genussreife ab 2016 pegustation: 02.03.2016

Trinktemperatur  16-18 °C

Passt zu Entrecéte Madagaskar, Lammnierstick Erhdaltlich in
an einer Senf-Pfeffersauce, Roastbeef 75 cl
Farbe Tiefes Dunkelrot mit schwarzem Kern,
markante Viskositat, unfiltriert
Dichte, facettenreiche Aromatik,
reife, dunkle Beeren (Cassis, Kirsche),
~ . kompottartig und marmeladig,
Aromatik
4 ;ﬁ?ﬁ%ﬁ Pflaumen verbinden sich mit réstarti-

gen, wurzigen Noten, ein Hauch zart
rosienierender Trauben setzt einen
schénen Abschluss

Harmonie

Sehr langer, stoffiger Antrunk, cremig,
samtig im Gaumen, prdsente, gut
Saureksrper eingebundene Tannine, dezente S&u-
re, im Nachhall herrlich aromatisch
und fruchtsUss

INachhall

Komplexer, gehaltvoller und vollmun-
Qualitat diger Wein von hoher Qualitat, hat
eine schéne Zukunft




