VIGNETI ZABU

VIGNETT ZABE1 .11 Passo* Sicilia Rosso IGT

VINI DI SICILIA

Aromatisch - jugendlich - lebendig

Herkunft [talien, Sizilien
Rebsorte Nerello Mascalese
Produzent Tenimenti Zabu SRL, Sambuca di Sicilia,

www.vignetizabu.com

Ausbau 6 Mte. Ausbau in Barriques aus franzosi-
scher und amerikanischer Eiche, an-
schliessend Reifung in der Flasche

Uber den Wein Die naturlichen Voraussetzungen for
den Rebbau kbnnten nicht besser sein:
Sonne, Warme und geringe Nieder-
schlage sorgen fur eine optimale Reife-
zeit. Die kargen Boden lassen die Winzer
ausdrucksvolle Weine keltern. Eine wei-
tere Eigenheit der Insel sind sicher die
vielen autochthonen Rebsorten wie der
Nerello Mascalese und Nero d* Avola.
Sie gehdéren zu den bedeutendsten
sizilianischen Rotweinrebsorten. Er wird
vorwiegend im Nordosten der Insel an-
gebaut. Offen zum Meer hin, profitiert
die Region von den warmen Winden
von Afrikas KUste. Der Reichtum und die
Vielfalt des Landes, machten die Insel
zum Ziel von Eroberern. So brachte das
Seefahrervolk der Phonizier die ersten
Reben ins Land.

Jahrgang 2015
Alkohol 13.5% vol.
Verschlusstyp DIAM (aus Naturkorkgranulat hergestellter
Stopfen) o .
Genussreife ab 2016 Degustation: 24.05.2016 Erh?glgh n

Trinktemperatur  16-18°C
Passt zu Grilladen, Pasta-Variationen, Moussaka

Tiefdunkles Rubinrot mit violetten

Farbe Reflexen und schwarzem Kern
Aromatik
4 Warme, fein wirzige Aromen, ge-
Harmonie SUsse Aromg’r.i.k chhTe Beergn, Cassis, Heidelbeeren,
Intensitat mit einem leichten Hauch Vanille,

kompottartig im Finale

Samtiger, kraftvoller Auftakt, présent
im Gaumen, markante Ausbaunote,
verfUhrerische FruchtsUsse setzt einen
Akzent

Nachhall Saure Koérper

Qualitat Jugendliche Frische, noch verhalten




